Text und Fotos: Werner Bader

hringen, 7. Juni 1996: Syl-
vie Lamour setzt das
Messer an. Rasch zieht
si¢ es einen fingerbreit
nach unten, anschlieBend quer
- 80 daB ein T-férmiger Ein-
schnitt entsteht. Dann ist es so-
weil: In den Ritz stecke sie das
spanférmige Auge, driickt mit
dem Messer leicht nach, und
umschnilrt die Wunde mit ei-
nem Wweillen  Plastikband.
SchlieBlich, ein beherzter Ritz
mit der Sége, 10 cm unterhalb
des eingesetzten Auges.
Die geschilderte Szene spielt
nicht etwa im OP-Saal der
Schwarzwaldklinik, und Sylvie
Lamour ist auch picht dic fran-
z¥sische Ausgabe von Ober-
schwester Hildegard. Wir be-
finden uns vielmehr am Kai-
serstuhl, genauer in Ihringen —
und Sylvie Lamour ist der
»Bofi« einer Truppe Speziali-
sten, die mit dem Know-How
zur oberirdischen Standortver-
edlung im Gepick, derzeit
durch Deutschland reisen.
Quasi im Vorbeigehen machen
sie aus Miiller-Thurgau Spit-
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T-Bud Technik: In den T-férmigen

Und es

funktioniert doch!

burgunder oder Silvaner zu
Grauburgunder. Je  nach
Wunsch des Winzers. Je nach
Bedarf des Selbstvermarkters.
Je nach Auszahlungspreis der
Winzergenossenschaft.

Die Gruppe sorgt flir Aufse-
hen — und fiir unglaubige Ge-
sichter, vor allem in der Fach-
welt. Kein Wunder, war man
sich doch in diesem Punkt
mehr als einig: das kann nicht
funktionieren, nicht in
Deutschland, nicht unter unse-
ren Klimabedingungen.

Anwachsrate 90% garantiot

Am Kaiserstuhl ist die Skepsis
mittlerweile gewichen. »Die
Edelrciser sind das A & Og,
sagt Fridolin Baumgartner aus
Oberbergen am Kaiserstuhl,
Mann der ersten Stunde und
Mitglied der Oberbergener
Winzergenossenschaft, »Das

Veredeln selbst ist eigentlich
kein Problem«. Das weifl er
aus Erfahrung, denn viermal
schon hat er die »Veredlungs-
truppe« aus dem siidfranzosi-
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Schlitz wird das neue

Edelreisauge geschoben (Bud = Auge, engl.)

18 DER DEUTSCHE WEINBAU Nr. 13 —28. Juni 1996

schen Saint-Raphael angefor-
dert. Zunichst vergeblich, weil
das Uberlagern der Reiser
Schwierigkeiten bereitete - mal
war es im Kiihlhaus zu warm,

mal zu trocken. SchluBendlich -

war Kein veredlungsfahiges
Material vorhanden und Paul
Birebent, Geschiifisfithrer der
Firma Worldwide Vineyard zu
der die Gruppe um Frau La-
mour geh®t, nahm den Auf-
trag angesichts des zu erwar-
tenden MiBerfolges der oberir-
dischen Veredlung gar nicht
erst an. Im letzten Jahr nun
war die vielbeachtete Premiere
- unter anderem im Weinberg
von Fridolin Baumgartner (da-
neben bei Salwey/Oberrotweil,
Basler/Achern und Johner/Bi-
schoffingen.

Die Fachwelt staunte nicht
schlecht, denn - es funktionier-
te doch, Die Augen tricben
aus, wenn auch etwas ungleich-
méiBig. Nach dem Auswerten
des Veredlungserfolges im
Herbst, stand eine Anwachsra-
te von iber 90% auf dem Pa-
pier. Soviel werden im Ubrigen

vertraglich garantiert. Wird die
Marke beim ersten Durchgang
nicht exreicht, erfolgt inner-
halb von zwei Wochen einc
Nachveredlung, »Das beruhigl
die meisten«, weiBl Sylvie La-
mour, die sich der zunichst di-
stanzierten Haltung der Win-
zer gegeniiber dem »neuen«
Verfahren durchaus bewuft
ist. »Die meisten wollen erst
einmal sehen, ob es Giberhaupt
funktioniert, dann (berlegen
sie weiler«, sagt sie und deutel
damit an, dafl sic fir die Zu-
kunft mit einem weiter anstei-
genden Aufrragsvolumen rech-
net, Tatsachlich hat sich die
Zahl der in Deutschland umge-
pfropften Reben bereits ver-
vierfacht: von knapp 7000 im
vergangenen Jahr, hauptsich-
lich am Kaiserstuhl und einige
in der klimatisch etwas weni-
ger beglinstigten Ortenau, auf
30.000 in diesern Jahr — in Ba-
den, Wiirttemberg, Franken
und Rheinhessen. Auch die
Forschungsanstalt in Geisen-
heim will nun auf den rollen-
den Zug aufspringen und hat
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Alternative Chip-Bud Pfropfung: Die Augen Ireiben erwas spérer
aus als bei der T-Bud Technik (Clip = Span)



Umwickelte Veredlungsstelle.
Ein Rirz mit der Sige
unterhalb des Auges dimpft
den Saftdruck der Unterlage

die Standortveredler aus dem
Nachbarland angefordert. Eu-
ropaweit kommen dieses Jahr
insgesamt 300.000 Reben un-
ters Messer.

Der giinstigste Zeitpunkt fiir
die Standortveredlung ist etwa
um die Rebenblilte, Dann
steht die Rebe voll im Saft und

das neuve Edelreis hat die be-

sten Voraussetzungen um mit
dem w»alten« Stamm zu ver-
wachsen. Angaben von World-
wide Vineyard-Geschiftsfiih-
rer Paul Birebent 2ufolge, kdn-
nen Reben im Alter von einem
bis zu fiinfzig Jahren auf diese
Weise umveredelt werden. Da-
mit der Erfolg gewshrleistet ist
und die Gruppe ohne Hinder-
nisse arbeiten kann, miissen al-
lerdings einige Varaussetzun-
gen erfiillt sein. So ist der Win-
zer, dessen Anlage umveredelt
wird, verpflichtet, die Rinde im
Veredlungsbereich sauber zu
entfernen, am besten manuell
per Handschuh (mit Metallein-
satz). AuBerdem sollte der Be-

wuchs unter den Rebstécken |

entfernt  sein, ebenso  wie
Pflanzstibe, die beim spiteren
Umwickeln der Veredlungs-
stelle hinderlich sind. Anson-
sten wird der Weinberg bis
zum »Tage X« gepflegt, wie je-
der andere auch. Sprich es muf
geschnitten, gebogen, geheftet
und auch gespritat werden.
Selbst das Diingen wird von
Paul Birebent empfohlen — vor
dem Veredlungstermin.

Zwar lief Fridolin Baumgart-
ner in diesem Jahr keinen
Weinberg umveredeln, doch

Links: vorher; rechis: nachher — es werden (fast) alle grinen Teile
entfernt. Bei hohen Stdmmen verbleibr kein Blatt

der Erfolg von 1995 hat ibn
derart fasziniert, daB er jetzt
Jahr den Einsatz der Veredler
aug dem Stiden koordiniert
und sein¢ Erfahrungen an an-
dere weitergibt, Zum Beispiel
an das 15 Hektar Weingut Dr.
Max Heger in Ihringen, das
insgesamt 50 ar umpfropfen
14B8t. So stehen am Ihringer
Winklerberg schon Spatburg-
undor, wo im letzten Jahr noch
Rieslinge- bliihten, »weil die
Lage einfach 2u warm warg,
wie Jtirgen Winkler, der tech-
nische Betriebsleiter, die Be-
weggrlinde schildert, und die
Weine wenig filigran gerieten.

Bester Zeitpunkt: um die Bliite

Momentan ist eine Parzelle mit
Silvaner an der Reihe, Hier ist
bereits aus der Hilfte Reben
potentieller  Grauburgunder
geworden, wihrend Sylvie La-
mour wechselweise auf fran-
zb3ch und englisch den ndich-
sten Einsatz managt — Verstin-
digungsprobleme inbegriffen.
Trotzdem klappt alles wie ge-
plant, und am Ende des Tages
hat jeder der vierkSpfigen
Truppe 600 Reben uimnge-
pfropft. Dort, wo schon weille
Binder die Veredlungspartner
umschnurren, werden simtli-
che gritnen Rebenteile rigoros
entfernt: Blitter, Triebe und
auch Gescheine, »Das tut

schon etwas wehq, gibt Jiirgen
Winkler zu, Sozusagen als klei-
nes Trostplaster, bleibt bis zum
Austrieb des frisch eingesetz-
ten Grauburgunders einc Sil-

Fridolin Baumgartner,
Mann der ersten Stunde aus
Oberbergen

vaner-Rute mit zwei Augen
und einem einzigen Blatt ste-
hen, welches dafiir sorgt, daB
die Rebe weiter assimilieren
kanm,

»Ganz Wichtige, erklirt Frido-
lin Baumgartner, »ist das
anschlielende Ausputzen«,
Spitestens acht Tage nach dem
Umpfropftermin und in der
Folge mindestens jede Woche
missen shmtliche Austriebe
am Stamm entfernt werden.
Ansonsten wird das eingesctz-
te Auge mit zu wenig Nihr-
stoffen versorgt und hat keine
Chance, fost anzuwachsen.

Ob die Aktion gelungen ist,
zeigt sich zwei bis vier Wochen
nach dem Umveredeln. Wenn
alles funktioniert hat, beginnt
dann das eingeselzte Auge zu
erwachen und freibt aus - so
wie am Kaiserstuhl auch in die-
sem Jahr. Und liegt die An-
wachsrate nnter 90%, set2t Syl-
vie Lamour erneut das Messer
an. |

Ein Jahr spdter: Die ehemaligen MUller-Thurgau bringen im Jahr

nach der Umpfropfung den ersten Weiburgunder-EiragErirag
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